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Liebe Vereinsmitglieder,
Liebe Freunde und Partner unseres Vereins,

3

auch das Jahr 2019 neigt sich schon wieder dem Ende zu.

Nach einigen kleineren Hohepunkten, wie unsere Feierlichkeit im Marz, zu
unserem 35. Jubildaum auf Burg Weesenstein, unserem inzwischen 33.
Tauschtreffen im April, sowie der inzwischen zur Tradition gewordenen
Grillveranstaltung im Juli, ist nun auch schon unsere Jahresabschluf3veran-
staltung in der Gaststatte "Trompeter” in Dresden, Vergangenheit.

Ansonsten gibt es in Sachen Vereinsarbeit auch fir dieses Jahr leider nicht viel zu berichten.
Keine Ausstellungen oder andere Mdoglichkeiten, unsere Arbeiten mal der Offentlichkeit zu-
ganglich zu machen.

Aber auch die Arbeiten an unserem Infoheft gestalten sich immer schwieriger. Nach dem
Ruckzug unserer langjahrigen ,Schreiberlinge® bleibt die Erarbeitung und Gestaltung des
immerhin im Jahr 2020, schon 24. Jahrganges an viel zu wenigen hangen. Nach der ,Stillle-
gung“ unseres Bierkenners, hoffe ich trotzdem an eine Weiterfuhrung dieses Traditionshef-
tes.

In diesem Bezug mochte ich alle Leser und Bezieher unseres Infoheftes aufrufen,
doch auch mal einen kleinen Artikel fur das Infoheft zu verfassen, oder uns gesam-
meltes Material Uber Brauereineuigkeiten oder -geschichte zur Verfigung zu stellen.

Leider gab es auch dieses Jahr eine schlechte Nachricht fiir unseren Verein und alle Samm-
ler, die ihn kannten und schéatzten: Im Mai 2019 verabschiedete sich unser langjahriges Eh-
renmitglied, Alfred Schlupper, flr immer.

Fur das Jahr 2020 ist im Augenblick neben unseren monatlichen Vereinstreffen nur unser
34. Tauschtreffen am 25. April fest geplant.

Ich wiinsche allen Vereinsmitgliedern und lhren Familien, allen Partnern und Freunden un-
seres Vereins

Alles Gute und viel Erfolg fur das Jahr 2020

Ich méchte mich auch diesmal besonders bei den Vereinsmitgliedern bedanken, die sich bei
der Organisation und Durchfiihrung unserer Aktivitaten und Veranstaltungen beteiligten, Ar-
tikel und Beitrage fir unsere Veroffentlichungen schrieben oder uns, zu unserem Glick, im-
mer wieder mit den schriftlichen Ergebnissen ihrer Recherchen beglicken.

Jens Rothe, Vorstandsvorsitzender des FBG, 24.11.2019

Auch so etwas kann sich ereignen

Seit vielen Jahren fuhrt der Vorstand des Freundeskreises Brauereigeschichte Dres-
den/Ostsachsen e.V. (FBG) seine Sitzungen im Ball- und Brauhaus ,Watzke" in Dresden-
Mickten durch, so auch am Diensttag, dem 05.11.2019. Das sollte aber eine besondere Vor-
standssitzung werden.

Die ersten Vorstandsmitglieder trafen kurz vor 17.00 Uhr bei Watzke ein. Auch ein hausge-
brautes Bier hatten sie schon erhalten. Ein sehr lautes Alarmzeichen lasst alle Gaste er-
schreckt aufhorchen. Was war passiert, dass ein Alarm ausgeldst wurde? Fir die Gaste gab
es noch keine Erklarung. Von der Gaststattenleitung kam nun die Anweisung, die Gaststatte
ist zu raumen, alle Gaste begaben sich auf den Parkplatz der Gaststatte. Viele der anwe-
senden Gaste nahmen ihr Bier mit ins Freie. Da hdrte man auch schon die Martinshorner der
aus Dresden-Ubigau kommenden Feuerwehren. Zwei Technikfahrzeuge, eine Drehleiter und
ein Einsatzleitungsfahrzeug fuhren bei Watzke vor. Einige Feuerwehrleute begaben sich ins
Haus, um den Sachverhalt des Alarmes zu ergrinden. Fir uns AulRenstehende war es ein
Fehlalarm. Eine Sicherheitseinheit hatte eine Gefahr erkannt und den Alarm ausgel6st. Der
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Feuerschutzvorhang zwischen Eingangsbereich und Aufgang zum ersten Stock hatte sich
abgerollt und verschloss die Tir. Nach geraumer Zeit gab die Feuerwehr das Geb&ude wie-
der frei, die Feuerwehren rickten wieder in ihren Standort ein. Auch die Vorstandssitzung
des FBG konnte nun begonnen werden.

Bernd Hoffmann, FBG, 10.11.2019

OBSSC

Am 14. September 2019 fuhren mein Stellvertreter T. Knote und ich, nach einer Einladung
des OstthuringerBrauereiSouvenirSammlerClub, zu ihrer Jubildumsveranstaltung des auch
schon 20-jahrigen Bestehens ihres Vereines, nach Bad Kdstritz.
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Die Feierlichkeit fand im von der Brauerei Kostritz zur Verfligung gestellten Besucherzent-
rum des Dreiseitenhofs innerhalb des Brauereigeléandes statt.

Nach der allgemeinen BegrifRung und Eréffnung wurden verschiedene, sehr interessante
Vortrage vom Geschaftsfuhrer der Kostritzer Schwarzbierbrauerei, Hr. Uwe Helmsdorf, eines
Vereinsmitgliedes des OBSSC, und unseres Vereinsmitgliedes T. Knote prasentiert.

Bei der gesamten Veranstaltung bestand immer die Mdglichkeit, eines der kdstlichen Kostrit-
zer Biere und Meisterwerke zu geniel3en. Nach einer hervorragenden mittaglichen Verkdsti-
gung ging es anschlieBend zu einer internen Brauereifihrung, vom Brauereimuseum hin bis
Uber alle Raumlichkeiten der Bierherstellung. Der Brauereigeschaftsfuhrer lie es sich nicht
nehmen, diese Fuhrung zum Vereinsjubilaum eigens durchzufuhren.

Nach dem anschlieRenden Verzehr von Kaffee und Kuchen ging es dann leider schon wie-
der heimwarts.
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Der Freundeskreis Brauereigeschichte Dresden/Ostsachsen e.V. wunscht allen Mitgliedern
des OBSSC weiterhin viel Spal3 und Erfolg bei der Fortfihrung ihrer Leidenschatft.

(weitere Bilder auf der Ruckseite).
Jens Rothe, Vorstandsvorsitzender des FBG, 24.11.2019

Aus der Vereinsarbeit

Wie unser Vereinsname sagt, befassen sich einige unserer Mitglieder sehr intensiv mit der
Brauereigeschichte. So konnte unser Vereinsmitglied Gunter Stresow anlésslich der diesjah-
rigen Hauptversammlung der Gesellschaft fir Geschichte des Brauwesens im Einbecker
Brauhaus den Band XXIlI der ,Erkundungen zum Brauwesen® an den Geschéaftsfuhrer der
GGB, Herrn Alexander Hofmann, tbergeben. Dabei betonte der Autor, dass diese Arbeit
ohne die Mitarbeit seiner Frau Dagmar, gleichfalls Mitglied des Freundeskreises, nicht mog-
lich ware.

Dass die Arbeiten auch internationale Beachtung finden, beweist ein Buch der finnischen
Autoren Mika Rissanen und Juha Tahvanainen: Die Geschichte Europas in vierundzwanzig
Bieren. Es ist erschienen im Eichborn Verlag in der Bastei Libbe AG, 2016 (Bild 2). Anhand
von Bieren wie das Einbecker Ur-Bock Dunkel oder das Ur-Krostitzer Feinherbe Pilsner wird
auf die Verknupfung dieser Biermarken mit geschichtlichen Ereignissen in Europa eingegan-
gen. Dabei wird in den Quellen auch unser Vereinsmitglied Gunter Stresow erwahnt.

In Dresden gibt es ein neues Bier

Ja das TU-Bier ist seit dem 02.10.2019 auf dem Markt. Das Bier, vom Biertyp her ein Pils,
tragt den Namen ,Lohrmanns®. ,Lohrmanns®, Astronom Wilhelm Gotthelf Lohrmann wurde
1828 durch Kdnig Anton von Sachsen zum erstem Vorsteher der Direktion der neugegrinde-
ten ,Technischen Bildungsanstalt in Dresden ernannt. Sie war der Vorlaufer der TU-
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Dresden. In vierjahriger Forschungsarbeit wurde die Rezeptur fur das Lohrmanns-Pils entwi-
ckelt. Seit dem Wintersemester 2015/2016 laufen die Arbeiten unter Leitung der Professoren
Thomas Henle, Professor fur Lebensmittelchemie und Jan J. Weigang, Professor fur Anor-
ganische Chemie. Das Grundrezept stammt von Weigangs Vater, der selbst Brauer war.

In Verbindung mit der TU Dresden AG wurde im Mai 2019 die TU Dresden Brauerei GmbH
gegrundet. Die Professoren sind Gesellschafter in der neuen Brauerei. Die gewerblichen
Mengen des neuen Bieres werden bei befreundeten Bierbrauern nach dem TU-Rezept ein-
gebraut. Das Pils soll nach Auskunft von Professor Henle, ein schlankes, stark gehopftes
Bier mit einer fruchtigen Note sein. Weitere Rezepturen fir Biere aus der TU Dresden Brau-
erei GmbH sind in Entwicklung.

Bernd Hoffmann, FBG, 10.11.2019

Hausnachrichten aus der Privatbrauerei
Schwerter Meil3en GmbH

Das Jahrgangsbier 2019, das Bockbier ,,Bennator” ist wieder auf dem Markt

Am 02.0Oktober 2019 war es dann wieder soweit, das erste Fass ,Bennator” Bockbier sollte
angestochen werden. Zum festlichen Fassbieranstich begrif3te Geschaftsfuhrer Eric Schaf-
fer die anwesenden Gaste aus Wirtschaft, Politik und Kultur, besonders herzlich die Gast-
rednerin Antje Hermenau. Sie war einmal Griine-Landtagsabgeordnete, jetzt ist sie Unter-
nehmerin und bei den Freien Wahlern.

Geschaftsfuhrer Eric Schaffer hatte die Gaste in die Abfullhalle mit der neuen Fassabfillan-
lage eingeladen. Mit dieser Anlage erhoht sich die Kapazitat um das Vierfache, auch die
Garanlagen wurden 2019 erweitert. Der Ausbau des neuen Sudhauses geht zlgig voran.
Schwerter erweitert die Kapazitat bei der Bierproduktion, trotz allgemein sinkendem Bierkon-
sum. Aber Biere, produziert mit einheimischen Rohstoffen, so die Aussage des Geschafts-
fuhrers, finden einen immer grél3eren Absatz.

Nach Antje Hermenaus Ausfiihrungen kam es dann zum festlichen Fassanstich des ,Benna-
tor* Bockbieres fur die Saison 2019/2020. Das Bockbier soll diesmal leicht nach Karamell
schmecken. Die Stammwirze des Bieres ist bei 16,5 Plato angesiedelt, der Alkoholgehalt
liegt bei stolzen 6,7 Prozent.

Lassen wir uns das Meil3ner Bockbier auch dieses Jahr wieder munden.
Bernd Hoffmann, FBG, 10.11.2019

High Gravity schon vor 200 Jahren

1835 wurde der Bierabsatz aus eigener Produktion in Béhmen auf 1.000.000 Fass ge-
schatzt, denen aber nach Ausweis des Biersteuerertrages nur etwa 800.000 Fass gegen-
tiberstanden. Die Differenz erklarte sich teils aus dem Uberbrauen, teils aber durch das ,in
neuerster Zeit so sehr kultivierte sogenannte kalte Gebraude” oder kaltes Brauen.

So stand einer Abnahme der jahrlichen Biersteuer zwischen 1830 und 1835 in Béhmen ein
im gleichen Zeitraum standig wachsender Bierabsatz aus eigener Produktion, nicht etwa aus
Importen, gegeniber. Ein proportionaler Anteil des erzeugten Bieres wurde damit der Ver-
steuerung entzogen.

Unter ,kaltem Gebraude® verstand man eine Vermehrung einer zuvor auf traditioneller Art
erzeugten Biermenge durch Vermischung mit mehr oder weniger reinem kalten Wasser zu
verschiedenen geeigneten Zeiten. Damit aber das so gewasserte, verdinnte Bier dennoch
die verlangte Starke erhielt, misste man es zuvor starker einbrauen.

Schittete man also pro Fass Bier 3 Metzen Malz, so wurden hierauf aus zwei Fassern durch
Vermischen mit Wasser drei Fasser Bier gemacht. Die Schittung stellte sich damit wie Ub-
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lich auf die landesublichen zwei Metzen pro Fass, das dritte Fass galt als steuerfrei herge-
stellt.

,In technischer Beziehung muss man das eben beschriebene Verfahren, eine konzentrierte
Wirze zu erzeugen, und diese dann spéater zur Vermehrung der Flissigkeitsmenge mit kla-
rem, am besten abgekochten, erkalteten FluRRwasser bis zu einer gewissen Grenze zu ver-
diinnen, einen Fortschritt in dem technischen Betriebe der Bierbrauerei nennen.* )

An diesem Verfahren, das neben der Kapazitdtserhbhung ohne zusétzliche Investitionen
auch mit Rohstoff-, Energie- und Lohnkosteneinsparungen verbunden war, konnte man so-
lange festhalten, wie es die Bierqualitat zulief3 und der Fiskus die Art der Versteuerung nicht
anderte.

Mit den heutigen technischen Méglichkeiten kann man alle Vorteile, die eine solche Verfah-
rensweise mit sich bringt, ohne Nachteile fir die Bierqualitat, sofern man es mit der Konzent-
ration und nachtréglichen Verdiinnung nicht tUbertreibt, nutzen. Man hat dafir nur einen an-
deren, in manchen Ohren wohlklingenderen Namen gefunden: High Gravity.

Und wenn man technologisch auf der H6he ist und auch einen gewissen Aufwand nicht
scheut, kann man auf diese Art aus einer Wirze auch verschiedene Biersorten herstellen,
vielleicht fur die sogenannten Craftbier-Brauer eine zusatzliche Chance.

@ Allgemeine Oesterreichische Zeitschrift fir den Landwirth,
Forstmann und Gaertner vom 12.8., 19.8. und 16.9.1844
Gunter Stresow, FBG, 10.11.2019

Teure Glasscherben

Was Glasscherben anrichten kénnen, weil3 wohl jeder, nicht aber, wie teuer sie manchmal
zu stehen kommen. Als Beispiel dafur sei der Bau des Dresdener Schauspielhauses ge-
nannt.

Der Bau dieses Hauses, dessen Notwendigkeit schon vor 1901 feststand, war durch Ober-
blargermeister Beutler entgegen eines Vorschlages von Lingner auf einem der Stadt geho-
renden Grundstick Ostra-Allee 10 zu errichten. Dahinter stand eine kluge Stadtpolitik, weil
mit diesem Bau das hinter ihm liegende anriichige Stadtviertel mit seinen engen Gal3chen
verschwinden konnte. Freilich war der Bauplatz umstritten, muf3te doch auf ihm ein erst 1896
errichtetes Wohnhaus (Ostra-Allee 7) abgerissen werden. Die zu bebauende Flache war
zudem nicht gro3 und forderte deshalb hohe Anforderungen an die Bauplanung. Aul3erdem
ging der WeilReritzmuhlgraben hindurch. Es mul3te deshalb ein Riesencaisson aus Eisenbe-
ton, dessen Boden und Wéande 2 m dick waren fir Unsummen errichtet werden.

Wahrend des Baues dieser Wanne muf3ten Dampfpumpen monatelang Tag und Nacht ar-
beiten, um das eindringende Grundwasser zu entfernen, was aber solange nicht gelang, wie
man nicht eine undichte Stelle in der schon fertigen Wanne ausfindig machen konnte. Als
man diese Stelle mit grof3en Kosten und Zeitverlust aufhackte, fand man darin eine offenbar
absichtlich zerstérte Bierflasche, deren Scherben dem eindringenden Grundwasser den Zu-
flul ermdglichte.

Schlief3lich konnte mit beachtlicher Verzégerung und gestiegenen Baukosten, vor allem we-
gen der teuersten Bierflasche der Welt, das Schauspielhaus am 13.9.1913 eingeweiht wer-
den.

Quelle: Paul Adolph, Vom Hof- zum Staatstheater, Verlag C. Heinrich Dresden-N., 1932
Gunter Stresow, FBG, 03.06.2019

Wussten Sie schon

... dass Freital hat wieder sein eigenes Bier hat. Ein Herr Alexander Frenzel, Inhaber des
Freitaler Getrankehandels Mierisch im Freitaler Stadtteil Niederhaslich hat vor kurzem ein
neues Festbier, ,Windberg-Pilsner®, vorgestellt.




-7 —

.. dass mit Bad Frankenhausen Sole kunftig wieder Bier gebraut wird. Bis in die 1920er Jah-
re wurde regionales Stadtbier gebraut. Nun soll unter Verwendung der zertifizierten Sole der
Kyffhauser-Quelle ein ,einzigartiges® Pils angeboten werden. Hersteller soll die Erfurter
Braumanufaktur ,Heimathafen® sein und das hopfenlastige Bier ,Frankenhauser Sole-Pils"
heiRen. Es schmecke sehr angenehm und weise im Abgang eine leicht salzige Note auf.

Quelle: Internet

., dass die Bitburger Brauerei ein Verfahren entwickelt hat, bei dem Gluten durch das na-
turliche Enzym Protease abgebaut wird. In Deutschland leiden etwa 800.000 Menschen an
einer Glutenunvertraglichkeit. In vielen Getreidesorten, so auch in der Braugerste, ist das
Klebereiweild Gluten enthalten. Verschiedene Brauereien bieten schon ein glutenfreies Bier
an. Zu ihnen gehdrt auch eine Tochtergesellschaft der Radeberger Gruppe, die bayerische
Brauerei Neumarker Lammsbr&au und die Brauerei Schleicher in Itzgrund.

U
/ N\ Das erste aus Gerstenmalz gebraute Glutenfrei ohne Alkohol.
— Hergestellt nach einem neuen, ein- "
zigartigen Verfahren, bei dem das
\ ‘ Gluten entfernt wird. Breanwert 21;3'(121‘1'
r \ Zutaten: Natirliches Mineralwas-
| ser, Gerstenmalz*, Naturdolden- fEMei8 048
Hopfen*, Kohlensiure (*aus kon- §Kohlenhydrate  6,7g

- 00— 1}
| trolliert 8kologischem Anbau, ohne §davon Zucker 3,48
Gentechnik).
Ballaststoffe 0,1g
@ J ; 4 .

Umweltfreundliche Mehrwegflasche.
Bitte kiihl und dunkel lagern! st sl
davon ges.

www.lammsbraeu. de Fettséuren <0,1g
Neumarkter L.
Amberger Slraﬂel

— ALKOOLFREI £ O 33 I m”llll ”"” ||

Natrium 40,6 mg

Gebraut mit 168
_Bio-Gerstenmalz

DE-OKO-001

Deutschland
Mindestens haltbar bis:

Flaschenbieretikett, Neumarker Lammsbréau, Glutenfrei, Alkoholfrei

Auf dem Rickenetikett findet man folgenden Text:
Das erste aus Gerstenmalz gebraute Glutenfrei ohne Alkohol. Hergestellt
nach einem neuen, einzigartigen Verfahren, bei dem Gluten entfernt wird.

Auszug aus Sachsischer Zeitung vom 28.08.2019

, dass der Bundesverband privater Brauereien eine einheitliche deutschlandweite Erh6-
hung des Pfandes fur Bierkasten auf mindestens funf Euro fordert. Hintergrund der Diskus-
sion ist, dass viele Pfandkisten bei den Verbrauchern und Grol3handlern lagern, ohne dass
sie an die Brauereien zurlickgefuhrt werden. In Bayern haben 40 Brauereien beschlossen,
ab Marz 2020 das Pfand fur Pfandkasten auf 6 Euro zu erhdhen, sollte bis dahin keine
deutschlandweite Lésung vorliegen.

Auch fur Bierflaschen wird um ein neues Pfandentgelt zwischen Brauereien und Handel seit
langerem verhandelt. FUr Bierflaschen soll das Pfand auf 15 Cent, bei Bugelflaschen auf 20
Cent erhéht werden. Die Brauereien versprechen sich damit eine schnellere Ruckfihrung
des Leergutes vom Verbraucher und Gro3handler in die Brauereien.

Auszug aus Séchsischer Zeitung vom 26.08.2019 und 24.10.2019

Etwas zur sachsischen Kirchenmusik

Am 22. September 1548 gab der Kurflrst Moritz der von ihm gegrindeten ,Cantorei“ eine
Ordnung, in der einige aus heutiger Sicht originelle Bestimmungen enthalten sind. Sie betref-
fen z. B. die Auswahl des Erziehers der zunachst neun Knaben der Kantorei, die Ausstat-
tung der Knaben mit einem ,ehrlich Hofkleid“, aber auch Festlegungen zu deren Ernahrung
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und Haltung in- und aul3erhalb des musikalischen Aufgabenbereiches. So erhielten sie ,alle
Tage auf den abendt vier Kandeln Bier aus unserm Keller zum Schlaftrungk.”

Kurfurst August hat dann nach Antritt seiner Regierung 1555 eine neue Ordnung erlassen,
weil damals die Kantorei sich durch Aufnahme von Instrumentalisten wesentlich vergrof3ert
hatte. Seitdem fuhrte sich der Name ,Kapelle® flr die Kantorei ein.

1697 mit dem Konfessionswechsel am S&chsischen Hofe teilte sich auch diese Kapelle in
eine protestantische und eine katholische. Es gab seitdem die evangelischen Kapellknaben
(Sophienkirche) und die katholischen Dresdner Kapellknaben.

Quelle: Paul Adolph, Vom Hof- zum Staatstheater, Verlag C. Heinrich Dresden-N., 1932
Gunter Stresow, FBG, 03.06.2019

Berihmte Blrger der Stadt Wehlen

In der 6sterreichischen humoristischen und satirischen Zeitung der Humorist findet sich unter
dem 23.8.1853 eine kurze Wirdigung des Kantors und Naturforschers Friedrich Markel:

— Dad Peifpief ted Canterd Friedeid Tdefel ju Stadt Weblen in dex
fikfifden Sdproeiy beweift, wird ver ,Wefergeitung” gricdhrieben, Taf mum an
jebem Blage ein grefer ann, b, & ein chdeeger PWenfd fein fann. Gr, welder
ber Sobn eined Landfduliehrerd it und {elber nad feiner femingrilben Raule
bafn ein fefr Gifdheidencsd Sdhulamt autrat, gilé jept fir cinen ber verziglidhfien
Maturforjdier unferer Seit, 3In feinen friberen Jabren burdy Sic Recture der
Sean Pautfden Shriften vorjugdmweife gebeben, lernte er ne in feinen alten
Tagen die lateini[de und franditjhe Spradhe, in denen befavnilidy bie geBfiten
utd qcticqe:"{icu Wierfe noturgeididtiiden Inbald gefihrieten {ind, nm in
piefen vie Sucllen {einer Biffenfdafren felbit fludiren ju fénnen, Welde grope
DVerdienfic er wm die Maturspijfenfdafeen {ich erworbenr hat, peigen fomebi bie
Protefelle der Berjammiungen wnjzrer deutfden Marnrforfiper g Bremen unbd
a. 4. 5., alé der innige, leboaree Verfebr, tn weldbem o mit den grofren Maturs
forfdhern unjerer Seit aud aien Landern Guropad, rmeldfe miv ibm cinen Briej?
wedfel unterfaften, ibn biufg Dbefucien wnd in jeinen aufievordentlic) reiden
Gammlungen cine unerfdéeflide Juubgrube fir tad wifenidajtlide Smcrrﬂl
urd in jeinem Umgange die genufreidften €tunben finden, flebe. Dfen arbeitete
MWohen Tang in dem fleinen Sdulbauie ju Weblen, unk Minner, wie Muber tr
Parie, Grikfon tn Veulin, Gomuar in Dalle, von Kiefenwriter in eipig, Lines
wann i Gdttingen, Giraf Mawvgau in Vonn, Sdmive in Prag und ungahlige
Anvere joflen ihm bie femeidelbaitefte Anerfennung. Bor Nflem Lat ex fieh fm
Bieblzte der Entemelogle nuégc,m{mﬂ Er tft ber Gnibeder einer nifieraud grofien
Angabl von Kifern, und  fein Name i n..E;rFacI; burds ben berithmten ’Z(u[m
und Andere ia bie Welt der Myvuctopbiten Abertrngen worben. Ubsr aud i
Wirhicie Der Mipiamil un® Winevalogie bRt eryFhAiiaes geleifiel. Und ool qcns
[\5]4:”1..516_ UnerFernung - perbient, er) Lier acﬁi&ﬁigt Bl fetnen wifjenicafiliden
Qarfdunger in feinc EBeifs feine [\ffcﬁcibrrc Stadtfdule, fondern genicht sugleidh
Den Jfuk: vined tif‘;tugm uvfb peiffenfaften Qehrerd,
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Weil bei Wikipedia uber diesen Mann kaum etwas zu finden war, habe ich mich an die Stadt
Wehlen gewandt. Hier waren aber Quelle und Inhalt der von mir Glbergebenen Kopien schon
bekannt. Der ehrenamtliche Mitarbeiter des dortigen Stadtarchivs, Herr Thomas, teilte mir
aber mit, dass der Kantor Mérkel wie so viele Einwohner Wehlens ein Kleingartner war, der
auch Hopfen anbaute und ihn in der ,Hopfenborse zu Stadtlein Wehlen® verkaufte.

Hingegen habe sich der Pfarrer Ebstein aus Dorf Wehlen wissenschatftlich mit dem Hopfen-
bau befasst und deswegen sei er auch ,Vater des Hopfenanbaus® genannt worden.

Im Ubrigen sei die Qualitat des Wehlener Hopfens so gut gewesen, dass sogar béhmische
Hopfenhéandler aus Saaz ihn gekauft hatten, und das Wehlener Bier sei wegen seiner guten
Qualitat haufiger Anlass zu ernsthaften Auseinandersetzungen mit Pirna gewesen.

Man ist geneigt, die Wehlener Sache als eine menschliche Tragikomodie zu halten. Da ist
ein Herr Markel, Kantor und Naturforscher, um den sich die Welt reil3t und der Wehlen be-
kanntmacht und dann ein Pfarrer, der sich nebenbei mit Hopfenanbau beschaftigt. Der eine
bleibt Kleingartner, der andere wird ,Vater des Hopfenanbaus® genannt.

Gunter Stresow, FBG, 10.11.2019

Bier war hoffahig

Auch wenn hochgestellte Personlichkeiten, Kurfursten und andere Landesherren, dem Bier
freundlich gesonnen waren, wenn es ihnen die Kassen flllte, meint man doch haufig, dass
sie den edleren Getranken, wie Wein und Sekt den Vorzug gaben.

Paul Adolph war Teilnehmer an einer Veranstaltung im Dresdener Schlosse, die anlaR3lich
der Kaisermandver und der grol3en Parade in Zeithain im Herbste 1913 stattfand. Mit Aus-
nahme des leicht erkalteten Kaisers waren sadmtliche deutsche Bundesfirsten anwesend. An
kleinen Tischen sitzend, verfolgten sie kiinstlerischen Darbietungen und tranken — Bier!

Quelle: Paul Adolph, Vom Hof- zum Staatstheater, Verlag C. Heinrich Dresden-N., 1932
Gunter Stresow, FBG, 03.06.2019

In alten Zeitungen geblattert

Leipzig. Dal3 die Delitzscher Polizei neuerdings auf strikte Einhaltung der — sehr solide — auf
11 Uhr festgesetzten Polizeistunde dringt, ist den sel3haften Biertrinkern ebenso wenig an-
genehm als den Gastwirten. Um die fatale Einrichtung unschadlich zu machen, war einer der
Letzteren auf eine schlaue Idee verfallen. Er schloR sein Lokal punktlich um 11 Uhr, machte
es aber um 12 Uhr 15 Min. bereits wieder auf und erklarte, fir den neuen Tag kdnne die Po-
lizeistunde keine Giltigkeit mehr haben. Die Gaste, die um diese Zeit bei ihm verkehrten,
seien keine Nachtvogel, sondern Frihgaste. Man darf gespannt sein, ob das Schoffenge-
richt, das sich mit der Sache zu befassen haben wird, diese Theorie des nachtlichen Frih-
schoppens anerkennen wird (Pulsnitzer Wochenblatt vom 23.9.1893).

Gunter Stresow, FBG; 18.05.2019

Wissenswertes

Unser Vereinsmitglied Weitzmann besuchte am 8.9.2019 zum "Tag des offenen Denkmals"
die ehemalige alte Brauerei in Bad Muskau. Dort traf er den Verantwortlichen, der sich mit
der Geschichte der Brauerei beschaftigt und tUber die bereits im Bierkenner vom 24. April
2010 berichtet wurde. Mit zur Verfiigung stehenden Foérdergeldern soll nun in der alten
Brauerei nah an der alten Rezeptur das Furst-Plckler Bier gebraut werden.

Titelseite

Abbildung des Flaschenbieretikettes fur das Jubilaumsbier aus dem Birgerlichen Brauhaus
Saalfeld100 Jahre Weimarer Verfassung 1919 — 2019
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Sie war die erste deutsche demokratische Verfassung Deutschlands. Sie verband das Deut-
sche Reich als foderative Republik mit einem gemischt préasidialen und parlamentarischen
Regierungssystem. In diesem Regierungssystem ging die Staatsgewalt das erste Mal in der
deutschen Geschichte vom Volke aus.

Auf dem Flaschenbieretikett ist folgender Text wiedergegeben:

,Das Deutsche Volk, einig in seinen Stammen und von dem Willen beseelt, sein Reich in
Freiheit und Gerechtigkeit zu erneuern und zu festigen, dem inneren und dem &auf3eren Frie-
den zu dienen und den gesellschaftlichen Fortschritt zu fordern, hat sich diese Verfassung
gegeben.”

Saalfelder, X2

Fubildumsbier Verfassung

Die Weimarer Verfassung wurde am 11.08.1919
von Reichsprasident Friedrich Ebert in Schwarz-
burg, wenige Kilometer von Saalfeld entfernt,
unterzeichnet. Sie war die erste demokratische
Verfassung Deutschlands, mit der das Deutsche
Reich zu einer foderativen Republik wurde. Viele
Artikel der Paulskirchenverfassung von 1849
flossen in die Weimarer Verfassung ein und sind
heute noch im Grundgesetz der Bundesrepublik
Deutschland verankert.

Biertyp: Festbier
Stammwiirze: 13,5 °Plato ) —x=
Alkohol: 5,6 % vol.
Zutaten:

Wasser, Gerstenmalz, Hopfen s
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halthar bis e O

Biirgerliches Brauhaus Saalfeld « D-07318 Saalfe;tj

LEERE FLASCHEN BITTE OFFEN ZURUCK!
Auf dem hier abgebildeten Rlckenetikett erhalt man weitere Informationen zur Weimarer
Verfassung:
,Die Weimarer Verfassung wurde am 11.08.1919 von Reichsprasident Friedrich Ebert in
Schwarzburg, wenige Kilometer von Saalfeld entfernt, unterzeichnet. Sie war die erste de-
mokratische Verfassung Deutschlands, mit der das Deutsche Reich zu einer foéderativen Re-
publik wurde. Viele Artikel der Paulskirchenverfassung von 1849 flossen in die Weimarer
Verfassung ein und sind heute noch im Grundgesetz der Bundesrepublik Deutschland ver-
ankert.”

Bernd Hoffmann, FBG, 07.11.2019

Erganzung zum Eingangsartikel von Jens Rothe

Wahrend der Jahresabschlussveranstaltung in der Gaststatte
»1rompeter® Ubergab Gunter Stresow den Band XXII der ,Erkun-
dungen an Jens Rothe, Vorstandsvorsitzender des FBG. Somit
stehen den Vereinsmitgliedern alle 22 Bande zum Ausleihen zur
Verfugung! Damit wird den Vereinsmitgliedern die eventuelle Nut-
zung sehr erleichtert. Das Lesen der Exemplare in der Sachsischen
Landes- und Universitatsbibliothek (SLUB) in Dresden oder in der
Bibliothek der GGB in Berlin ware nur mit hdherem Aufwand mog-
lich.

P (Band XXIll ist in Arbeit).
Dagmar Stresow, FBG, 25.11.2019
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Vereinstermine 1. Halbjahr 2020

Angaben ohne Gewahr, Anderungen sind jederzeit mdglich

Januar Kein Vereinstreffen

14, Eebruar 2020 17:00 Uhr Mltgl_lederversammlung ohne Vorstandswabhl,
Seminarraum

13. Mérz 2020 17:00 Uhr Vereinstreffen mit internen Tauschtreffen,

Seminarraum

34. Dresdner Tauschtreffen des
25. April 2020 9:00-14:00 Uhr | FBG Dresden/Ostsachsen e.V.,
SoccerArena, SiemensstrafRe 9, D-01257 Dresden

Vereinstreffen im Stadtwaldschl63chen/
08. Mai 2020 17:00 Uhr italien. Dorfchen,
Termin muss noch bestatigt werden

12. Juni 2020 17:00 Uhr Vereinstreffen, Seminarraum

Die Vereinstreffen finden (soweit nichts anderes ausgewiesen) im Verwaltungsgebaude
(1. Etage) der Feldschl63chen AG, Cunnersdorfer Str. 25, 01189 Dresden statt.

Uber evtl. Anderungen bitte im Internet informierenunterwww.fbg-dresden-ostsachsen.de.

Aktuelle Termine von Tauschtreffen 2020

01. Februar 2020 D-72818 Trochtelfingen

501. IBV-Tauschtreffen unter der Schirmherrschaft des Albquell-Brauhaus Auberger &
Schmid GmbH u. Co., Lindenplatz 6

14. Méarz 2020 D-08058 Zwickau

24. Internationales Tauschtreffen, Klubhaus Sachsenring, Crimmitschauer Str. 68,
1. Brauereisouvenierclub Mauritius Zwickau e.V., 9-13 Uhr

14. Méarz 2020 D-97475 Zell

FvB, Hessen-Tauschborse Brauerei zur Mainkur (Bier-Hannes) in Frankfurt/Main
28. Mérz 2020 D-86368 Gersthofen

502. IBV-Tauschtreffen im Gasthof Stern, Kirchplatz 10

25. April 2020 D-01257 Dresden

34. Dresdner Tauschtreffen des FBG Dresden/Ostsachsen e.V.,
SoccerArena, SiemensstralRe 9, 9-14 Uhr

02. Mai 2020 D-59063 Hamm
FvB, 26. Isenbeck-Frihjahrstauschboérse in Hamm, Zentralhallen

16. Mai 2020 D-96123 Litzendorf-Tiefenellern

503. IBV-Tauschtreffen unter der Schirmherrschaft der Brauerei Honig GbR,
Ellerbergstralie 15


http://www.fbg-dresden-ostsachsen.de/
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